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PROVOZNI RAD SKOLNI JIDELNY

Skolni jidelna poskytuje stravovani
74ktm a studentim SZS a VOS
zdvodni stravovani zaméstnanciim
v ramci doplitkové ¢innosti cizim strdvnikiim

Skoln{ stravovani se {di vyZivovymi a finanénimi normami stanovenymi vyhlagkou ¢&.
107/2005 Sb. o Skolnim stravovani ve znéni jejich pozd¢jsich predpisi a dalSimi pravnimi
predpisy. Jidelni listky jsou sestaveny v souladu se zdravou vyZivou pro Skolni stravovani,
podle finan¢niho normativu a sezénni nabidky potravin, sleduje se spotiebni koS potravin.
Piipadné zmény v jidelnim listku jsou vyhrazeny a budou v€as ozndmeny.

Skolni jidelna poskytuje dietni $kolni stravovani. Systém je nastaveny v souladu

s vyhlaskou ¢. 107/2005 Sb. o skolnim stravovéni, ve znéni pozdéjsich ptedpist (vyhlaskou
17/2015) a metodickym doporuc¢enim k provadéni nékterych ¢innosti souvisejicich s realizaci
dietniho stravovéni v zafizenich §kolniho stravovéni ze dne 3.4.2015 (C.J.: MSMT-
43643/2014-11). Stravnici, ktefi Zadaji o ptipravu dietni stravy jsou povinni ptedlozit vedouci
Skolni jidelny potvrzeni od 1ékare.

Zaméstnanci Skoly se stravuji ve Skolni jideln€ podle stejného jidelniho listku. Jejich
stravovani se fidi vyhlaskou €. 84/2005 Sb., vyhlaskou 94/2005 Sb. a zdkonem ¢.
250/2000 Sb.

Rozsah poskytovanych sluzeb :
Ve skolni kuchyni se vafi dva druhy hlavnich jidel - obéda :

« l.menu: masové jidlo

« 2.menu: bezmas4 jidla obohacend mlécnymi vyrobky, vejci, luSt€ninami, rybami,
Sunkou, zeleninou, ovocem, pohankou, bulgurem,cizrnou,celozrnnymi vyrobky apod.

« polévka

« voda, slazeny a neslazeny ¢aj, dva druhy ovocnych ndpoji: 100% mosty, dZusy

+ dietni menu s vyloucenim lepku - glutenu

Jidlo poddvané v ramci $kolniho stravovani konzumujf stravnici ve $kolni jidelng. Skolni
jidelna m4 zavedeny automaticky jidelni systém — (AJS), pro ptfihlaSovéni i odhlasovani
obédl a je umistnén v blizkosti jidelny v PC BOXU. Prvnim krokem ke stravovani je



evidence kazdého stravnika do AJS s vyplnénou piihldSkou a zakoupenym cipem v kancelari
Skolni jidelny.

Cip je bezkontaktni médium, které je nahradou stravenky, slouZ{ k objednévani a odhlagovéan{
stravy a k identifikaci ve Skolni jideln€ u vydejniho okna k tomu, aby vydavajici kuchafi
vedéli, ktery chod maji stravnikovi vydat, ptipadné zjisti, ktery stravnik nema objednany
obé&d. Ztratu ¢ipu musi strdvnik nahlasit v kanceldri Skolni jidelny, a ndsledné je zablokovéan.
Cena Cipu je 155,-K¢, v piipadé¢ jeho ztraty nebo poskozeni si musi stradvnik zakoupit novy.

Objednavani a odhlasovani obédi

Objedndvat obéd 1ze dvéma zptsoby: u pocitace (PC BOXU) v budové B pobliz Skolni
jidelny denné od 8.00 do 12, 00 hod. na nasledujici stravovaci den a do 14,30 hod., na ostatni
stravovaci dny dle jidelnich listkd, minimdlné na dva aZ ¢tyii tydny dopfedu, anebo na
internetu na strankdch: www.e-jidelnicek.cz., pod eviden¢nim ¢islem jidelny : 11116 .

K objedndvéni na internetu je pottebné zaregistrovat se do systému vlastnim e-mailem a
ndsledné¢ se ptihlasit pfidélenym piihlasovacim jménem a pinem. Tyto osobni udaje jsou
stravnikovi poskytnuty na vyzadani v kanceldfi Skolni jidelny. OdhlaSovani obédl Ize
provadét stejnym zptisobem jako piihlasovani od 8,00 do 12,00 hod. na PC BOXU, ptes
internet, telefonicky na tel.c. 244 105 040 i na e-mailové adrese: kuchyn @ Skvetna.cz.

1. VySe stravného a stravnici:

Ceny stravného jednotlivych skupin stravniki se fidi platnymi vyhlasSkami a pravnimi
predpisy.

74k a student : 34,- K& mési¢ni stravné : 680,- K&
Zaméstnanec :  34,- K¢, sniZend o piispévek z FKSP
Cizi stravnik :  91,- K¢

V ramci dopliikové Cinnosti jidelna stravuje cizi stravniky, pro které je prostorové
vyhrazena jedna fada stoli.

2. Platby a vyuctovani za stravné:

Platbu za stravné je mozné realizovat dvéma zpiisoby : bezhotovostnim bankovnim pifevodem
z Uctu, kde je podminkou zadat k platbé VS (variabilni symbol), ktery pfidéluje stravnikovi
vedouci Skolni jidelny pii evidenci. Hotové se plati v pokladné skolni jidelny v dob¢
pokladnich hodin. Stravné ma4 strdvnik uhradit mésic pfedem, nejpozdéji do 20.dne v mésici,
na dalsi mésic. O vraceni stravného muze stravnik pozadat i v prabéhu Skolniho roku, rovnéz
dvéma zplisoby, hotové nebo vracenim na bankovni ticet. Celkové vyuctovani stravného za
aktudlni Skolni rok se provadi na konci Cervna, nizsi ¢astky do 680,- K¢ muzou zlstat na uctu
stravnika v pfipad¢, Ze ddl pokracuje ve studiu a automaticky se prevadi do dalS$iho Skolniho

roku. V ptipadé¢, ze stravnik ( rodi¢ ) chce zaplatit vyssi zalohu nez jeden mésic, muze tak
udélat po domluvé a tato ¢astka nesmi presahnout limit na Skolni rok, tj. 6 800,- K¢ .



Utedni hodiny v kancela¥i $kolni jidelny:
Pondéli — ¢tvrtek 10,00 — 12,30 hod. 13,00 — 14,00 hod.

Patek 10,00 — 12,30 hod.

3. Vydej obédu

Vydej obédi denné: 11,20 — 14,20 hod. Ve skolni jideln¢ je kazdy stravnik povinen
dodrZovat pravidla spolec¢enského chovani a fidit se pokyny pracovniki Skolni kuchyné.
Rovnéz je nutné dodrzovat kédzen, poradek, hygienické a bezpecnostni ptedpisy.

Z jidelny je zakdzano vynaset jakékoli predméty (piibory, nddobi) stejné jako jidlo, piti i jeho
zbytky. Obédy jsou vydavany do Skolniho nadobi, ve vyjimecnych pripadech je mozné
pozadat o vydej do pfinesenych cistych nadob.

Prvni den nepldnované nepiitomnosti zdka a studenta ve Skole se podle vyhlasky ¢. 107/2005
Sb., ve znéni jejich pozdé&jsich predpisil, povazuje za pobyt ve Skole. Ostatni dny nemd narok
na dotovany obéd a je povinen se odhlasit ze stravovani. Pokud si stravnik z diivodu prvniho

dne nemoci nestihne ob&d odhlasit, md moZnost vyzvednout si ho do vlastnich ¢istych nddob

v prub¢hu vydejnich hodin v jideln€, po domluvé s vedouci Skolni jidelny. Cizi stravnici maji
k sezeni vyhrazeny a oznaceny jidelni sttl.

4. Prilohy:
a.)Prihlaska ke stravovani

b.)Dodatek o nastaveni piisnéjSich hygienickych a preventivnich opatienich vzhledem ke
COVID - 19

Formulaf ptihlasky ke stravovani si miZe stravnik vyzadat v kanceléti Skolni jidelny, nebo ji
najde ke stazeni na strankédch Skoly www.zdravotnickaskolaSkvetna.cz - Jidelna,  jakoi
vSechny dalsi dileZité informace ke stravovani.

V Praze, 01. 09. 2020

Jana Stojanovova, DiS. PhDr. Maria Janakova, Ph.D.

vedouci Skolnf jidelny feditelka Skoly
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Dodatek o nastaveni prisnéjsich hygienickych a preventivnich opatreni
vzhledem ke COVID -19:

Dodrzovani vSech zasad prFisné osobni i provozni hygieny persondlem Skolni kuchyné
nasledovné:

- Pravidelné a diikladné umyvani rukou teplou vodou + pouZivani dezinfekce, osouseni
jenom jednorazovymi papirovymi rucniky

- Castéjsi vymeéna odév( a OOPP, pouzivani rukavic, zastér a dle potfeby i rousek na
jedno poufziti
Castéjsi uklid a sanitace viech pracovnich ploch, pracovnich pomdcek a nafadi
v kuchyni i ve Skolni jidelné, priibéiné dokladani Cistych tacu, priborl a sklenic¢ek do
jidelnich stojanl pro pfichdzejici stravniky. Pravidelna dezinfekce viech klik dvefi,
spinacl svétel, tlacitka zasobnikl mydla a dezinfekce, vydejnich ploch, ¢tecky cipd,
opéradel zidli, jednou tydné vyména latkovych ubrusu. Jejich prani je zabezpeceno
pradelnou koly pfi teploté nad 60 st. celsia. Casté vétrani jidelny otviranim oken.
Vstup do jidelny je mozny jenom po umyti a dezinfekci rukou, toto opatreni
zabezpedi pravidelny dozor pred vstupem do jidelny. Cizi stravnici maji povoleny
vstup do jidelny v ¢ase od 11,20 do 11,50 a stoluji na vyhrazeném a oznaceném
misté. Pro vSechny stravniky plati zakaz vydavat jidlo do prinesenych nadob

- Pri myti vS8eho provozniho nadobi nastaveni teploty vody na co nejvyssi stupen t;.
80 st. celsia, ¢astéjsi vynaseni odpadkl z kuchyné a dezinfekce nadob na odpad.

- Spravné dodrZovani zasad spravné vyrobni praxe, technologickych postupt a
udrzovani doporucenych teplot 65 - 80 st. celsia uvarenych jidel, které zabezpecuji
nové aktivni nahfivaci voziky, s volbou poZadované teploty a vlhkosti pokrma

- Zékaz vstupu do kuchyné i jidelny vSem cizim osobam, v pripadé potreby musi mit
ochranny plast a poradné umyté ruce

- Pfi podezieni onemocnéni COVID -19 u provozniho zaméstnance musi zaméstnanec
co nejdriv opustit pracovisté za dodrzeni pfisnych hygienickych opatreni a kontaktuje
svého lékare. V pripadé vyskytu onemocnéni skolu kontaktuje pfislusna KHS, ktera
provadi epidemiologické Setfeni a sdéli Skole dalsi opatteni a postup.

V Praze, 11.05.2020 Vypracovala: Stojanovova Jana



